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DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
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[n uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanilaria vigente, me
narmilo presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionadoes a partir de!
PO23-04-24 hasta el 2023/04/77 para realizar actividades de conformidad con las competencias do esie
instiuto: En atencion a gestion de riesgo y denuncia

. . Nombres Cargo / Rol™*! Dependencia
EDWAR HUMBERTO SANTOS|Profesional Uriversitario Grupc de Trabajo Territorel
CARVAJAL Centro Onente 8 '

CHRIS AN CAMIL.OProfesional Univarsilano GCrupo de Trabajo Temitonal
CARTAGENA ROJAS Centro Oriente 3

™3 Npta: £1 Rol soio se diiigencia para el Procoso do Audifonas y Cerificacionos par (08 0rGs Procesoss se diynncia ol Carga

Los profasionales comisionadas, en virtud de las competencias legales otorgadas a aste Instituilo ¥ en
desarrollo de sus funciones v actividades, estan investidos do amplias facuitades de inspeccion, viglancia v
control. segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
do @5 normas sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documarte Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando 10 estime conveniente,

Usted podra verificar la autentic:cad de 103 func.onarics y/o docurmentos presentados {carne. of«ic corr sorio,
actas de vaitas, etc! a iraves de contacto telefonico, con a oficina: Dircccion de Opsracicnes Sanitaras
Grupo de Trabaio Terrilorial Centro Oriente 3- Calle 18 A No 7 A 14 Barnio Campo Nunez, telefono 8632069
ext. 7800 o mediante el Sistoma Corsulta Funcionarios ¢ Contratistas, disponibie on la pagina web
institucional en el siguiente vinculo bitps:Yapp.invima gov.cofuncionarios/congutia/consulte php

Se informa que en el marco de ia estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina

web www, invima.gov.co en el formulario de denuncias
hitpsi//sesuite.invima, 444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593, ‘Los leléfonos se
encueniran ubicados en la civdad de Bogota.

Dado  er  la  ciudad de  Newva, el dia 19 del mes qe  abdl  del ano 2023
Recibido por /
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INSPECCION SANITARIA GON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

el e it e i Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 2021/06/13
[Ciudad / Departamento | Neiva - Huila [Fecha | 2023-04-26; 2023-04-27 {Acta No. |
DATOS GENERALES
8911009496-1 CR 6 No 27-81 BR LAS GRANJAS

Cédigo de Inscripcidn planta

Direccion

Razbn Sacial

INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA SA - INDUHUILA SA

Teléfonos

8753478,;8753626;

3153119252
i Ihuila@yahoo.

NIT - CC 891100949-6 Cor S ndustrialeche:;m a@yahoo

Ilepreserlﬁma Legal EDUARDO BAUTISTA CASTANEDA Fax No Tiene

GTT Centro Oriente 3 |Oficio Comisorio 7304-336-2023

Objetivo de la visita

De 2005 y demads n

ormatividad sanitaria vigente,

Realizar visita de Inspeccién Sanitaria en atenci6n a Gestién de Riesgo y en atencion a denuncia con radicado
20221223092 de fecha 27-09-2022; Con El Fin De Verificar El Cumplimiento De La Reglamentacion Sanitaria Vigente En
|Especial La Ley 9 De 1978, la Resolucion 2674 de 2013, Reselucién 2115 de 2007, Decreto 616 de 2006, Resolucion 5109

DATOS DE PRODUCCION

No. De el_nplaldas

28

Magquilas

NO

La actividad insustrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en
; Cimara de Comercio?

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

|

ALIMENTO

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE

Cantidad/Unidad de tiempo

i Leche liquida ultra pasteurizada, UHT

500.000 Litros / Mes
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

L
Y

SR Codigo: IVC-INS-FM114 | Version:05 | Fecha de emision: 2021/06/13
: | 2023-04-26;
Ciudad / Depto Neiva- Huila Fecha 2023.04-27 Acta No.
DATOS GENERALES
Codigo de inscripeién planta: 8911009496-1 |Direccién: CR 6 No 27-81 BR LAS GRANJAS
) INDUSTRIA LECHERA DEL ) , ,
Razén Social : HUILA SA - INDUHUILA SA Teléfonos: 8753478,8753626; 3153119252
NIT-C.C: 891100949-6 Correo electrénico: | industrialecheradelhuila@yahoo.com
Representante Legal: | EDUARDO BAUTISTAGASTAREDA]  Fax: | No Tiene
GTT: Centro Oriente 3 Oficio comiserio: I 7304-336-2023

Objelo de la visita : Realizar visite de Inspeccién Sanitaria en atencién a Gestion de Riesgo y en atencion a denuncia con radicado 20221223092
de fecha 27-09-2022; Con EI Fin De Verificer El Cumplimiento De La Reglamentacién Sanitaria Vigente En Especial La Ley 9 De 1979, la
Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 2115 de 2007, Decreto 616 de 2006, Resolucién 5109 De 2005 y demas normatividad sanitaria vigente.

DATOS DE PRODUCCION
La activided industrial realizada en el
Numero de empleados: 28 | establecimiento es acorde con lo establecido S
en Camara de Comercio?
Maquilas: NINGUNA
Subcategorias evaluadas: 1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultra pasteurizada, UHT, esterilizada).
Lineas de subcategorfa del alimentos Volimen / afio
Leche liquida ultra pasteurizada, UHT 6.000.0000 Litros

Subcategoria 1: [1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultra pasleurizada, UHT, esterilizada).

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién |Critico| Observaciones

El establecimiento presenta una
adecuada localizacién y disefio.
Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,
13 21, 23 y26

-

1. 20

El disefio de las instalaciones
de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y
almacenamiento es adecuado y
cuenta con la  amplitud
suficiente para realizar las|
operaciones y permitir la
circulacién de los operarios.
Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num.
23

1.2 ar 10

Se observa que algunas tuberfas en el area de recepcion de la leche no
se encuentran sefializadas y no indica la direccién del fiujo.
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Cédigo: IVC-INS-FM114

Version: 05

Fecha de emisidn: 2024/06/13

IEI disefic de la instalaciones de
las dreas de proceso pemnila un
adecuado Mujo de maleria
prima, producte y personal .
Res. 2674 de 2013 At 18
num. 5

w

10

Pisos, paredes y techas lienen
un disefio adecuado y poseen
un huen estado de
mantenimlento. Res_ 2674 Art, 7
num.1.1,1.2,2,3, 4,5 6y7

1.4

ar

Se observa tramos de piso perforados en el area de Ios equipos
homogenizadores.

El disefio, capacidad y dotacidn
de las unldades sanitarias es
adecuado. Res. 2674 de 2013
Af.Erum.6.1,62,8.3 y8.4

in

10

Posee filtro{s) sanitario(s) v
estacion(es) de limpicza y
desmifeccion, Res. 2674 de
2013 Art. 8 num. 8.3 y 8.5, Art.
20, num 6

16

10

El sistema de drenajes no
genera riesgos de
contaminacidn. Res, 2874de
213 A1t T num. 1.3, 1.4

~

ar

Se observa empozamiento de agua en el area de equipos de
homeogenizadores y PIP. Se observa Se observa un desague de agua
al lado del equipo PIP, que no esta canakzado es decir este residuo de
agua se vierts directarnente al piso.

El disefio del area de residuos
solidos y su ubicacidn no genera
riesgos de confaminacidn a la
maleria prima, &reas de proceso
0 producto . Res. 2674 de 2013
At 8 num. 5.1, 54 y At 33
num. S5y 6

18

10

Porcantaje de cumplimiento {equivalente al 20% dal

valer total de la evaluacidn)

l 18

2 [EQUIPD3 REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Criti

Obsarvaciones

2.1

Cuenta con los  equipos
suficientas y adecuados para los
procesos que se reallza. Res,
2674 num 8, Art. 10 rum, 3

30

22

Poseen un disefio sanitario yi
furcicnamiento adecuada. Res.
2674 Art. 9num. 1,2, 3,4, 5,6,
7.8, 9,10, 11, At 10 num. 4,
At 18 num. 10, Res. 683 de
2012; At 13 num. 1,1

25

Programa de mantenimiento de
aquipos y utensilios. Res. 2674
de 2013 At 22 num. 2, Art 10|
num. 5

173

ar

12,5

Se observa fuga de lkeche en el equipa Homogenizador numers 3 , en
¢l momentio de la visila se aclive el procedimiente de mantenimiento|
comeclive estipulade en el programa. Se evidencla que o medio
magnetica donde esta guardada la informacion de los registros del
termografo ded equipo UHT no se pueden acceder para inspeccionar
estos registos

Callhracién  de  equipos de
medicltn . Res. 2674 de 2013
Art. 26

kY
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Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Versién: 05 [

Fecha de emision: 2021/06/13

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor tolal de |a evaluacién)

13

. 'REQUISITOS SANITARIOS Y
* AMBIENTALES

Evaluacién | Calificacién |Critico|Observaciones

|Progmma y registros de control
44 'de calidad de agua potable.
"' Res. 2674 de 2013. Art. 6 num
3, Art. 26 num 4

Programa documentado e
|implementado para el manejo
3.2|'inlegral de residuos sdlidos.
Res. 2674 de 2013 Art. 6 num.
5, Art. 26 num. 2

Programa de control Integral de
33 plagas. Res 2674 de 2013 Art.
“16.num 2.1, 53 At 7 num 6,3 ;
|Art, 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de limpieza y|
desinfeccién de dreas, equipos
3.4 y ulensilios. Res. 2674 de 2013
|Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1;
|Art. 28 num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de |2 evaluacion)

20

REQUISITOS PARA EL

DE ALIMENTOS

4.[PERSONAL MANIPULADOR Evaluacién | Calificacin |Critico|Observaciones

Programa documentado e
implementado de educacién
sanitaria  dirigido a log
trabajadores. Res. 2674 Art.12,
13y 14

4.

-

Practicas higiénicas y Dotacitn
4.2|de los trabajadores. Res. 2674
de 2013 Art. 13y 14.

Estado de salud del personal
manpuiador de alimentos, Res.
2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14
num. 12

4.

w

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

10

OPERACIONES CLAVE EN EL
‘|PROCESO

Evaluacion | Calificacién |Critico| Observaciones

Control de materia prima e
insumos. Res. 2674 Arl. 16
5.1\num. 1,2346 678 Art. 22
num. 1; Arl. 28 num. 1,3,4,5 Art.
28num.1,2,3,5,6,7,8 9y 10
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Versidn: 05

Fecha de emisién: 2021/06/13

ha

Flujos ordenados, lineales y sin
operaciones cruzadas. Res.
2674 de 2013 Art. 18 Mum. 5;
At 20num. 1y 4

20

Control de variables de proceso

flempetaturas, presion, tiempo,
entre otros) adecuados duranta
la produccin de acuerdo al tipo
de produclo. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2; ARt 1&
num. 1y2

10

Se evidencia que en el mes de abril no hay cadas impresas del
termografe del equipo UHT y el medio magnetico donde esta guardadz
esta informacion no se pueden acceder para inspeccionar ks registos,
de aste equipo.

Conservacion  adecuada de
praducto en proceso. Res 2674
de 2013, At 18.

10

52012, 2674 de 2013 Art 17; 19

COTrGT U eV aEsauy ¥
embalaje. Resoluciones 633 de

num 1y 2 4142 de 2012; 4143
Ao 204%- 894 396 An 21149

10

Sistema de aseguramiento vy
control de cakidad. Res. 2674
Arl. 23y Res. 1619 de 2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacldn) 18

VERIFICACION SOBRE EL
"|PRODUCTO

Evaluacitn

Calilicacion

Criticn|

Observaciones

Programa de muestrao,
cuarentena y llberacion de
products. Res. 2674 de 2013
At 22num 1,2y 3

256

Vida (itil del producto. Res. 2674
de 2013 At 3, At.19 num 3.
Res. 5105 da 2005 At 3

15

Almacenamientc de producto
terminado. Res. 2674 de 2013
Art. 28 num. 1,234y5

15

a

Rotdado de| producto
terminado. Res, 5100 de 2005 v
cuande apligue Res. 333 de
2011 y Res. 2508 de 2012

15

Como resguliada de la evaluacion de etiquetado nutricional y frontal, al
praducto Leche Uliva Alta Temperatura UAT (UHY) Semidescremada
Deslactosada Larga Vida Marca EL TREBOL por 900 ml en an bolsa
plastica de polistileno § capas con barrera eboh, se verifica que cumple;
con la totalidad de las disposicicnes normativas sanitarias vigentes;
también cumple con la totalidad de las exigencias segin la Resolution
5109 de 2005, ver anexo formato protacola de evaluacion de rotulado
general de alimentos envasados.

Trazabilidad, recall y manejo de|
devoluciones. Res. 2674 de
2013 Art. 28 num. 6

ar

75

Sa evidentia que en el mes de abrl no hay caras impresas del
termografo del equipe UHT y sl medio magnetico donde esta guardada;
esta informacion na se pueden acceder para inspaccionar las regislos|
de este equipn.
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Transporie producte terminado.

6.6|Res. 2674 de 2013 Art. 20 @ 18
Porcentaje de curnplimiento (equivalente a! 15% del valor total da la evaluacion) 14
Forcentaje de cumplimiento o
subcategorfa
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|Subcategarias Puntajes

Subcateporial 91

Subscategarial -

Subcategariad =

Subcategorias 3

Subcategorias -

|Subcategora? :

[subeategorlsE

Subcateporia8

Subcategoriall -

hatarias Primas

Numero de subcamegorias evaluadas 1

Pr o total del p je de
ol a1

[Se apiicd MS57 INO | "de medida I

Se tomé muestra para andlisis de laboralora? TNO ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONGEPTO SANITARIO: | FAVORABLE [

EXIGENCIAS:

Para ar |a planta a las nonmas sanitarias debe darse cumplimiento s las siguientes exigencias:

Los numerales calificados con "ar* 0 "i", de ls presente acla, los cusles serdn verificados en |a proxima actividad de IVC por parte del INVIMA.

De conformidad con lo eslablecido en fa legislacion sanitaria vigenle, especialmente 1a Ley 9 de 1970 y su reglamentacion, en paricular 1a Resolucion 2674
De 2013, Resolucion 2310 de 1986; Resolucion 5109 De 2005 y demas normatividad sanitaria vigente y concordante.

Exigencias adicionales:

Ninguna

|Exigencias adicionales especificas de produclo o proceso.

{Nin{;una

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REFRESENTANTE DE LA PLANTA
Minguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE NC

1. No se anexs a la pr ta acta, el P lo para la verificacion del cumplimiento del rotulade nulricional de alimenlos envasados o empacados con
codigo: IVC-INS-FM100, este resultado de evaluacion se deja escrito en el numeral 6 4 de la presente acta, por disposicién del lineamento de actividades de
IVC de etiquetado nutricional de los alimentos envasados o empacados para consumo humano con cddigo: IVC-INS-L145. 2.Con respecto a la denuncia con
radicada 20221223092 de fecha 27-09-2022 no hay evidencias que sustenten las mismas.

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISIT,

o =
Firma:
Nambre; Edwar Humbero Sanlos Carvajal
Cargo: Profesional Universitario
Direccion de Operaciones Sanitarias
Dependencia; e INVIMA GTTCD3
I R
MVVSN
Firma: ﬁ
i N o
Nombre:; Christian Camile Garlagena Roj
Cargo: Profesional Universitario
Direccién de Operaciones Sanitarias
Dependencia: INVIMA GTTCO3

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

f
Firma: ==z Moe N4
Nombre: Diana Margarita Alvarez Montealegre
Cargo: Cordinador De Calidad

c.C. 1.075 184 026

Paggna 1



